Buffetvorschlag

ab 20 Personen - Anderungen vorbehalten

Kraffige Huhnerbouillon
mit Sternchennudeln, Eierstich und Gemusewurfeln
ab 20 Personen pro Person €3.-
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kleines Salatbuffet
mit Blattsalaten, angemachten Salaten und zweierlei Dressing

Bitte wdhlen Sie drei Hauptgdnge:

Ragout vom Hirschkalb - aus hiesiger Jagd -
in dunkler Rahmsauce
dazu Preiselbeeren und Rotkohl
und/oder
H&hnchenbrustfilet
auf Tomaten-Oliven-Ragout
und/oder
H&hnchenbrustfilet
mit Pesto und Schafskdse Uberbacken, auf Pfeffersauce
und/oder
Lachsseite im Ganzen mit Krdutern gedunstet
auf WeiBweinsauce
und/oder
Schweinefiletmedaillons
mit gedunsteten Pfirsichspalten auf Pfeffersauce

. und/oder
" Schweinefiletmedaillons
auf Champignon-Rahm-Sauce
und/oder

Schdfers Freude
Schafskdse mit Honig und Thymian gebacken

dazu servieren wir zwei Beilagen nach Wahl

@ ab 20 Personen pro Person € 15,60

Vanille-Creme auf Bratapfelkompott mit Zimt-Sahne-H&ubchen
ab 20 Personen pro Person € 3,20



